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Slow Food Prague

Cervnové 4 chodové menu — v Angus steak house
Sobé&uky dne 11. — 13. 6. 2010

Chéteau Chantegrive

Prijemné svézi lehké vino z Bordeaux téZi ze svézesti Sauvignonu a zemitosti Sémillonu. Ve vdni citime citrusové plody a
mineralitu ¢ jemné tony akatu. V chuti je Zivé, svézi s ovocnou strukturou. Velice dobfe doplni lehké pokrmy, zeleninové
salaty, morské ryby a skvéle se hodi ik dobrému tataracku

Lososova péna s mascarpone syrem, servirovana na opecenych toustech spolu
s citronovym dresinkem

Polévka z ¢ervene ¢ocky s krutony a klicky

Grilovany steak z angus rosténé doplnény pivni omackou, dusenymi
¢ekankovymi puky a pyrém ze sladkych brambor

Rebarborove zelé s cokoladovym mousse a ¢erstvymi jahodami

535,-
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